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Restaurant - Sainte-Anne, Martinique Restaurant — Sainte-Anne, Martinique Restaurant — Sainte-Anne, Martinique
Cuisine erdole & gn'“ddgs SAVOUreUses Cuisine créole & grillades savoureuses Cuisine créole 8 gﬂ'”ades SAVOUTEUses
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: 5% NOS POISSONS <=

* Crabe farci / salade verte 13,50 €

Stuffed crab/lettuce * Entrecite grillée, ® Assiette gourmande : I/2 langouste,
* Accras de morue (sauce : créole ou chien) 615{} € :;Iw; ]"unt:}rgn D: pD;'ll'l'\e 26 € o CMbe ety aﬂc'“’s C!E L

{Cod nuggers, créole sauce or dog sauce} "’“j‘"' grilled stea “"; moules mariniéres, boudin créole,

raquefort or pepper sauce 2] te

» Boudlie réolas == s

Creole s

¢ : T o Cate de beeuf grillée, ® Fricassée de chatrou
* Coquilles St-Jacques 15 € frites, salade (Octopus stew)

(Scallop) (Grilled prime rib, 3150€
* Potage : Paté en pot Fries, salad) . » Crevettes flambées au rhum

(Pie in a jar) (Flambé shrimp with rum)
* Assiette antillaise (accras, boudin, crabe fard) | ® Colombo de cabri

(West indian plate with sausoge and stuffied crab salad) {Young goat colombo) ¢ Poisson _ﬁtﬂ;i au crabe

Y ‘ (Fish stuffed with crab) 20€

¢ Tartare de poisson 14 €

(eime= ®erarans el A Canrd 26,50€ # Fricassée de lambis
oA ssiatisiastati 2 S F | (Young goat colombo) Z 29,50 €

que : 3 raviolis poulet ligumes, R{EIIES (Conch stew)

2 nems, 2 samoussas poulet crudités

(Asian plate : 2 ‘_"M""" vegetables raviollz, * Carpaccio de beeuf, frites 15€ s Pareillade 2 personnes : 1/2 langouste

2 cgg rells, 2 chicken raw vegetable samosas) {'Becfcarpdt-.‘fo with frcnchﬁ‘ics) b rochsttes s crevettes ﬂamhées

au rhum vieux

e Tripes charcutiéres maison (Grilled half lobster + grilled scampis 93 €
NOS SALADES -— (Butcher's pork guts, homemade) rum flambed) -
= - # (Ouassous a l'indienne

*VIANDE DE PROVENANCE Creasgecrsne
* Salade du berger : salade verte,

tomate ¢t jambon cru, toasts grillés 12 € DEERRCECT IS LE * Pavé de daurade grillée

avee chivre chaud et lardons sauce bisqut de crustacés

(Shepherd's '““Im.‘ : Green serhtn', FEmato SUPPLEMENTS DE SAUCE : 2 € (Grilled sea bream steak with 21 €
eng Edlon-siTh Imas ke Robignar Roguefort = Poivre - Bisque de crustacés — shellfish bisque sauce)

cheese, bacon)
Ketchup — Mayonnaise - Moutarde
Salade de la mer : salade verte, tartare 16 € b s * Sole meuniére 3950€
de dorade, carottes ripées, miettes de {Sole meuniére) -
crabe & cocktail de fruits de mers

-

(Sea salad : Green salad, sea bream rartare, o
Rios * Colombo de daurade
grated mrr:rs, rcr'ab crumbs and & @ NOS BURGERS — S ]7 -€
texi T
® Simple steak (frites ou riz ou salade) ACCOMPAGNEMENTS DES PLATS :
= NOS FORMULES <
e ® Double steak (frites ou riz ou salade)
2850€ i 3750€ : SUPPLEMENTS DE SAUCE : 2 €
César salade® ou Accras de morue César salade” ou Accras de morue * Végétarien (frites ou riz ou salade) e e B‘islque Y.
. 0 Ketchup — Mayonnaise — Moutarde
Fricassée de chatrou Fricassée de lambis 4
Banane flambée Banane flambée ou ® Double végétarien (frites ou riz ou salade)
blanc manger coco

* Madras avec ceuf (frites ou riz ou salade)

MENU KIDS

(moins de 10 ans)

Accras de morue ou Accras de morue ou
Boudin créole Boudin créole
L | iiilingomste g ica flacibice * Steak haché
Glace ou banane fambée {un view rhum avee sa garniture) e Frites ou riz

Banane flambée ou
blanc manger coco

#,

(Minced steak with french fries

*César salade : salade verte, anchois, pain grillé, parmesan rice Chos kot and e dce Kpeory
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Y ACCOMPAGNEMENTS DES PLATS :
FRITES = RIZ » SALADE
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