
Tentation

Doucines et sa coupe de champagne

DIRIDOU  
Riz au lait caramel bonbon nougat

 
péyi

Pain au beurre giraumon perdu, 
sauce et glace chocolat communion

 

Nos accompagnements   

Cocktail  

4 €

Plais ir

Coupe de sorbet péyi

Assortiment de doucines,
café/tisane péyi

KOMINYON 

Gâteau patate coco façon crème 
brûlée sorbet péyi

AN BÈL MALÉLIVÉ  LE BOUCAN DE LA BAIE  

LES DANSEUSES ENFLAMMÉES  

PA FÈ ROLL  

DJONDJON COMME UN BYRIANI  

KOKOLOCO  

SORBÉ PÉYI

Nos doucines

Soft

Gourmandise

CRÈME D’OR  
Velouté de giraumon coco curry champignon de Martinique

CROUSTILLANT DE VOLAILLE FUMÉE  
Accras de poulet fumé

MILLE FEUILLE DU TERROIR
Morue et avocat pimenté en mille feuille de patate douce

ANTAN LONTAN
Revisite du ti-nain morue

LE POSÉIDON
Tartare de poisson mangue passion

Gambas flambées au rhum vieux Neisson

Roll de poulet farci comme un colombo

Djondjon porc crevette inspiration Byriani

Bœuf boucané à l’ail dans son jus de bois d’inde  

Riz grillé au coco et aubergine frite

BURGER SIGNATURE “CARRÉ CRÉOLE”  
Spécialité au loup des Caraïbes et épices créoles

LES FUMEROLLES  
Planche gourmande composée de viandes et de poissons,
fumés par notre chef (pour 2 personnes)

BANANES JAUNES FRITES

RIZ DJONDJON

LÉGUMES GRILLÉS / CRUDITÉS  

MOUSSELINE DU JOUR  

FRITES DU MOMENT  

ASSIETTE DU GOURMET

CHAMPAGNE GOURMET

Version X
L

Composez votre a�ie�e 
au gré de vos envies !

Eau gazeuse Nature/Citron Didier 50 cl  
Eau gazeuse Nature Didier 1.5 L  
Eau plate Nature Mabelo 1.5 L  
Coca, Sprite, Fanta, Orangina 50 cl  
Jus au verre 
mangue, orange, passion, ananas, goyave
Eau de coco au verre  

Bière
Bière blonde artisanale Mad of beer 33 cl  
Maracudja ou Atoumo
Monagro 25 cl
Heineken, Sprite et sirop de groseille

Planteur  
Mélange de rhum blanc et vieux, jus de fruits 
(orange, goyave, ananas), sirop de sucre, épices

Boi�on chaude
Café

 
Sélection de tisanes péyi by Héritage des Iles

9,00 €

12,00 €

14,00 €

14,00 €

16,00 €

18,00 €

13,00 €

14,00 €

15,00 €

12,00 €

32,00 €

20,00 €

25,00 €

28,00 €

19,00 €

11,00 €

11,00 €

11,00 €

11,00 €

13,00 €

18,00 €

Menu � manmay à 15 €
1 jus, 1 plat, 1 de�ert

Renseigne-toi auprès de 
ton conseiller culinaire

MON ECHE�E DE
RICH’COEUR

Prévu pour deux.... 
mais on ne juge pas ! 

Parfaitement gourmand !

Une touche de bonheur !

3,50 €

4,00 €

 6,00 €

 6,00 €

Gin basil
Gin, jus de citron vert, sirop de sucre de canne, basilic, glace pilée
Dulce fruits rouges
Rhum blanc, fruits rouges, sirop de sucre de canne, crème de coco,
épices, glace pilée
La Ouyouyouille !  
Tequila, groseille, pamplemousse, fraise, citron, sirop de piment, 
épices

4,50 €

4,00 €
4,00 €

5,00 €

Sunset beach
Rhum ambré, liqueur de coco, eau de coco fraîche, jus d'ananas, 
sirop de vanille

Mocktail

 10,00 €

 12,00 €

 12,00 €

 12,00 €

 12,00 €

La Batchata
Coco, mango, passion, citron vert, épices
Wouj Tango  
Hibiscus, groseille, sirop de sucre de canne, menthe, gingembre,
citron vert

 
3.50 €

 
4,00 €

 8,00 €

 8,00 €

23,00 €

65,00 €

*Tous nos plats sont sublimés par une touche créative du chef (crème, légumes, sauce…), différente des accompagnements proposés à la carte.


