0 ’ T, ZHNDOL, RESTAURANT BISTRONOMIQUE

Les Entrees

Blanc manger de tomate au basilic 16 €uros

Tartines de pain grillé « Ail et huile d’olive » burrata au naturel

Tarte fine de fromage frais de la ferme Marjolait 18<uros
Crevettes 1égerement épicées, concombre acidulé a la menthe

Carpaccio de saumon gravlax 1/€uros
Fromage frais aux aromates, blinis au paprika

Foie gras mi—cuit en club sandwich 18€uros
Banane & rhum vieux & magret boucané

Planche de charcuterie, cornichons & beurre 20¢uros
Jambon Ibérique & Lomo Ibérique & Fuet nature

Planche de fromages affinés, Marjolait & Bordier 18€uros
Confiture du moment
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Les Plats (+Suggestions du jour)

Bavette juste grillée 250gr 25 €uros
Echalotes confites & frites & salade, sauce roquefort ou poivre

Pluma Ibérique 250gr 28 <uros
Echalotes confites & frites & salade, sauce roquefort ou poivre

Filet de boeuf 200gr grillé 40 €uros
Foie gras poélé comme un Rossini sur un toast, jus a la truffe

Crevettes juste poélées 28 <uros
Risotto de coquillette au parmesan, bisque réduite, tomate &
oignon Péyi

Thon aller—retour et foie gras poélé 30 €uros
Gaufre de pommes de terre croustillantes au wakamé & vieux
balsamique réduit

Palourdes péyi 24 €uros
Réduction d'une mariniere crémée & frites fraiches comme en
Belgique

Péche du jour rétie, Fregola Sarde 28 uros

Chatrou confit, groin de cochon & jus de crustacés

Les Plats a partager ou pas

Cote de beeuf juste grillée a partager lkg
Frites & salade & sauce roquefort ou poivre

Cochon de lait 500g 55 €uros (1 ou 2 personnes)
Confit & grillé aux épices, frites & salade & sauce roquefort ou
poivre

Gigot d’agneau 500g 60 €uros (1 ou 2 personnes)

Caramélisé aux épices douces & laqué, frites & salade & sauce
roquefort ou poivre

Les Desserts - NOS DESSERTS DU MOMENT (a 1'ardoise) 13¢



