Nos entrées

CEuf mayonnaise ou I'incontournable des brasseries
parisiennes 5,50 €

Soupe a l'oignon gratinée 7,50 €

Salade printaniéere a la Burrata des Pouilles et

pomme Granny Smith 16,00 €
Le fameux Parisien revisité a la mode du Chef 9,50 €
Douzaine d’escargots au beurre d’ail 15,00 €
Foie gras de canard maison, confiture de mangue 19,00 €

Carpaccio de beeuf aux copeaux de Parmesan, champignons
du Robert et glace tomate basilic 14,00 €

Os a moelle roti sur canapé 13,00 €

Nos planches a partager

Planche de charcuterie : rillettes de porc, jambon blanc,
jambon cru, Chorizo, Coppa, Rosette de Lyon, beurre % sel 23,00 €

Planche de fromages : assortiment de cing fromages AOC,
beurre % sel 16,00 €

Rillettes de porc maison 7,50 €



Nos grillades

e Bavette d’Aloyau 19,00 €
e C(Cote de beeuf, environ 1 kg 69,50 €
e Andouillette de Troyes 5A 23,00 €
e Magret de canard entier 27,00 €
e C(Cotelettes d’agneau aux herbes 24,00 €
e (oOte de veau, environ 300 gr 26,50 €

Toutes nos grillades sont accompagnées de deux garnitures au choix : purée,
gratin dauphinois, champignons frais, daube de bananes jaunes, riz ou salade.

Sauces maison : creme de Gorgonzola, sauce poivre, sauce échalotes,
Sauce miel, sauce aux champignons, sauce moutarde a I’ancienne

e Supplément garniture 4,00 €
e Supplément sauce 2,00 €

L’incontournable du Double V

e Raclette pour 2 personnes 58,00 €

Jambon blanc, jambon cru de Serrano, Chorizo, Coppa, Rosette de Lyon,
bacon fumé, fromage raclette au lait cru, pommes de terre, sauce créme
fraiche ciboulette



Nos spécialités

Travers de porc mariné, roti et glacé au miel, gratin
dauphinois 23,00 €

Souris d’agneau de 6 heures, réduction au thym, Iégumes braisés
et salade verte 24,00 €

Double carpaccio de beoeuf aux copeaux de Parmesan, glace
tomate basilic, légumes rotis et gratin dauphinois 23,00 €

Cuisse de canard confite sur canapé aux champignons du
Robert et cepes 27,00 €

Sauté de veau Marengo, purée de pommes de terre maison 23,00 €

Beceuf bourguignon du Double V, purée de pommes de
terre maison 19,00 €

Camembert au lait cru AOC roti aux herbes aromatiques,
huile d’olive et salade folle 19,00 £

Poisson du jour, riz et daube de bananes épicées 22,00 €
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Nos plaisirs sucrés

Soufflé glacé au Grand Marnier

Mousse au chocolat

Brioche perdue au caramel beurre salé, glace vanille
Café ou thé gourmand

Champagne gourmand

La vitrine des gourmands : patisserie maison au choix,
le personnel de salle se fera un plaisir de vous renseigner
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Tarif en euros — Net de taxes

11,00 €

550 €

9,50 €

11,00 €

18,00 €

6,00 €



